


Antipasti, caldi e freddi
Voorgerechten

Starters

Tartaar di Manzo marinato, con tuorlo in carrozza
   Gemarineerde rundvlees tartaar en gebakken eigeel
      Marinated beef tartar and fr ied egg yolk

Letto di Asparagi Bianchi grigliati  con salmone affummicato
   Gegrilde witte asperges  met gerookte zalm
      Gr illed white asparagus with smoked salmon

Soute’ di vogole e cozze con pane di Altamura
   Gebakken mosselen en venusschelpen met brood uit Altamura
      Mussels and clams baked with bread from Altamura

Torretta di burrata con rucola e pomodorini all’aceto balsamico
   Burrata toren op rucola salade en kerstomaten
      Burrata tower with Rucola salad and cherry tomatoes

Insalatina di polipo con emulsione di cardamomo                                                                                    
   Octopussalade met cardamom-emulsie
      Octopus salad with cardamom emulsion

Primi piatti
Pasta gerechten

Pasta’s

Linguine all’astice con pomodorini Confit
   Linguine met kreef t en gekonf ijte cherrytomaatjes
      Linguine with lobster with candied cherry tomatoes

Scialatiello alle vongole
   Handgedraaide pasta uit Napels met venusschelpen
      Hand-twisted pasta from Naples with clams

Paccheri alla siciliana con provola affumicata Dop
   Pasta  cilinders op Siciliaanse Wijze met creme van  gerookte kaas
      Cylinders of pasta in Sicilian manner with smoked cheese cream

Risotto al tartufo e asparagi con cialda di parmigiano Reggiano
   Risotto met zwarte truf fel  en  een wafel van parmezaanse kaas
      Risotto with black truf fle and a waf fle of parmesan cheese

Spaghetti carbonara con provolone del Monaco Dop
   Spaghetti op carbonara wijze met monnik kaas
      Spaghetti in carbonara way with monk cheese

Secondi piatti
Hoofdgerechten

Main dishes

Millefoglie di Branzino con pane Carasau e piennolo
   Millefeuille van zeebaars met brood uit sardinie en cherrytomaatjes
      Millefeuille of sea bass with bread from sardinia and cherry tomatoes

Frittura di pesce mista con chips di patate
   Gemengde gefr ituurde vissoorten met handgesneden chips
      Mixed fr ied f ish with hand cut chips

Corona di agnello con sedano rapa e spinaci
   Lamskroon met knolselderij en spinazie
      Lamb’s crown with celer iac and spinach

Filetto di Manzo con pure’ di melanzane affummicate e valeriana
   Runderf ilet  met pure van gerookte aubergines en veldsla
      Beef f illet with pure of smoked aubergines and lamb’s lettuce

Parmigiana di melanzane con mozzarella di bufala
   Parmigiana van aubergines met buf fel mozzarella
      Eggplant parmigiana with Buf falo mozzarella

Dolci
Desserts
Desserts

Tiramisu’
   Dessert met langevingers, mascarponecrème, cacao en amaretto
      Dessert with long f ingers biscuits, mascarpone cream, cocoa and amaretto

Cremoso al pistacchio
   Romig dessert met pistache uit Bronte
      Creamy dessert with pistachio from Bronte

Crumble con gelato alla fragola cioccolato e scaglie di cocco
   Knapperig aardbeienroomijs met chocolade en kokosvlokken
      Crunchy strawberry ice cream with chocolate and coconut flakes

Meringata al Limone
   Citroen meringue taart
      Lemon Meringue Pie

Tortino di cioccolato con gelato alla vaniglia
   Chocolade Moulleux met vanille ijs
      Chocolate Moulleux with vanilla ice cream

Tartufo bianco e crema di caffe’
   Witte truf fel en kof f ieroom saus
      White truf fle and cof fee cream
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Maandag tot Vrijdag open van: 
12u - 15u en van 17u30 - 23u

Zaterdag: 17u30 - 23u 
Zondag: Gesloten

Benvenuti al Ristorante I Migliori.
Vi invitiamo a guardare oltre questo menu’  e di unire la cucina italiana della tradizione con quella  contemporanea.

I quadri esposti nel ristorante sono tutti fatti a mano da un unico artista Dmitry Korman,
composti da ritratti o da momenti storici.

Non da meno e’ il panorama che offre la posizione della nostra location, con l’Havenhuis in lontananza progetto 
dell’architetto Zaha Hadid,

che aggiunge prestigio alle numerose iniziative di questa zona, L’Eilandje cosi chiamata.

•

Welkom in  he t  “I  Migl ior i“  Res t aur ant.
Gr aag ver welkomen wi j  u  in  ons  res t aur ant  w aar  wi j  me t  de  groots t e  zorg  en  pass ie  uw z intuigen wi l len

pr ikkelen.
Uit er aard  komt  u  a l lereer s t  om t e  proe ven v an de  t r adit ionele  I t a l iaanse  keuken in  combinat ie  me t  een

hedendaagse  twis t .  Toch wi l len  we u  u i tnodigen om ook  eens  verder  t e  k i jken dan onze  menuk aar t .
De  schi lder i jen  aan de  muur  z i jn  a l lemaal  v an de  hand v an k uns t enaar  Dmitr i  Kor man.  Als  geen ander  wee t 

hi j  me t  een f ot ogr af ische  precis ie  bekende por tre tt en of  h is t or ische  moment en uit  de  I t a l iaanse
geschiedenis  v as t  t e  leggen.

Ook rondom he t  res t aur ant  heef t  u  ongekende vergezic ht en.
Zo  heef t  u  een pr acht ig  u i tz icht  op  he t  havenhuis-project  v an archit ect  Zaha Hadid,  een v an de  pres t ig ieuze 

in i t iat ie ven v an ons  “Ei landje”. 
U  z ie t ,  I  Migl ior i  wi l  u  a l leen he t  a l lerbes t e  b ieden.  We hopen dan ook  dat  onze  smaak u  be v alt . .

•

Welcome t o  t he  “I  Migl ior i“  Res t aur ant.
We invit e  you t o  look  be yond t his  menu and t o  combine t r adit ional  I t a l ian  cuis ine

wit h  cont empor ar y  cuis ine.
The  paint ings  d isplayed in  t he  res t aur ant  are  a l l  handmade b y  a  s ingle  ar t is t  Dmitr y  Kor man,  composed of 

por tr a i ts  or  h is t or ical  moments.
Not  leas t  i s  t he  v ie w t hat  of f er s  t he  locat ion of  our  locat ion,  wit h  t he  dis t ant  Havenhuis  project  of  arc hit ect 

Zaha Hadid,  which  adds  pres t ige  t o  t he  many ini t iat ives  in  t his  area,
t he  so  cal led  L’E i landi je.
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